
毎年ご好評いただいている夏のイベントを開催いたします。

※写真はイメージです。

11日（日）・12日（月・祝）は全館カフェメニュー対応にて営業いたします。
上記の期間、レストラン営業はおこないませんのでご了承ください。
13日（火）～18日（日）限定コースメニューのみでのレストラン営業。
完全予約制（ご予約日の前日15時までにご予約をお願いいたします。）  

お盆営業期間のお知らせ

［営業時間］10：00～17：00（Lo 16：30）

8 11 18日日～ 〒766-0001　
香川県仲多度郡琴平町892-1
kamitsubaki .com

予約制 Reservation

予約制 Reservation

KAMITSUBAKI SUMMER DINNER BUFFE 2024KAMITSUBAKI SUMMER DINNER BUFFE 2024 2024神椿
サマーディナービュッフェ

8/
2024年

11（日）・ （月・祝）12 2日間開催

■料金　大　人（中学生以上）・・・￥7,000 ／シニア（65歳以上）・・・￥6,500
　　　　小学生・・・・・・・・・・・・・￥4,000 ／幼　児 （４歳以上）・・・￥2,000 ※３歳以下のお子様は、無料となります。

※ご予約受付時間9：0０～ 17：00
※ご予約日の前日15時までにご予約をお願いいたします。

［レストラン営業時間］11:30～15:00（ラストオーダー 14:00）

※料金はビュッフェ料理＋フリーフローが含まれた金額となります。全て税込です。

■ご予約時間　A.18：00   B.18：30　
　　　　　　　　　　　※A・Bよりお選びください。

　　　ご予約は　0877-73-0202　
　　　　　　　　　　　※ご予約受付時間9：0０～ 17：00
　　　　　　　　　　　※ご予約日の前日15時までにご予約を
　　　　　　　　　　　　お願いいたします。

■ご予約は　0877-73-0202　

PRIX FIXE LUNCH COURSE

お盆限定お盆限定

プリフィックスランチコース
￥4,290（税込）

8/
2024年

13（火）～ （日）18

A.瀬戸内鮮魚のポワレ　カレー風味のクリームソース

B.讃岐オリーブ豚のロースト　マスタードソース

C.ミートクロケット資生堂スタイル

D.讃岐オリーブ牛のビーフカレーライス

［ アミューズ ］

［ 前菜 ］

［ スープ ］

［ メイン ］　　　下記よりメイン料理を1品お選びください

［ デザート ］

香川県野菜を使った一口のお楽しみ

ツナのパンツァネッラ風サラダ

本日のスープ

 

香川県産シャインマスカットとブランマンジェ
コーヒーまたは紅茶またはハーブティー

※イメージ写真です。※写真のメイン料理は、讃岐オリーブ豚のロースト マスタードソースです。


